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MIYAKO Exclusive
SUSHI ROlls CENA: 69zt PRICE: 69pln

Black Velvet

Wegorz w delikatnej tempurze, otulony
kremowym serkiem i ptatkiem nori,
otulony czarnym kawiorem.

Gteboki smak i aksamitna

tekstura — elegancja

w najczystszej postaci.

Eel in delicate tempura,

wrapped in creamy cheese and nori,
and encased in black caviar.

Deep, rich flavor and velvety

texture — elegance in its purest form.

Sunset Roll

Soczysta krewetka w chrupiqcej
tempurze i stoneczne mango tworzq
fale ztocistej SwiezoSci. Stodycz i lekka
pikanteria w idealnej harmonii.

Juicy shrimp in crispy tempura
paired with sun-kissed mango,
creating a golden wave of freshness.
Sweetness and a hint of spice

in perfect harmony.

Golden Horizon

Poledwica wotowa i toso$ w ztotej
panierce panko — duet lgdu i morza.
Miesista gtebia i morska

delikatnos¢ w jednym, z nutq sezamu.

Beef tenderloin and salmon

in a golden panko

crust — a surf and turf duo.

Meaty depth meets delicate

ocean flavors, with a touch of sesae.




Tatarebi

Wykwintny tatar z tososia podany
na krewetce w tempurze. Kremowa
konsystencja spotyka chrupiqcq
perfekcje — smakowa eksplozja

w japonskim stylu.

Exquisite salmon tartare served atop
tempura shrimp. Creamy texture meets
crisp perfection — a flavor explosion

in Japanese style.

Shiro Umi

Biel oceanu: delikatny okon i kalmar
w lekkiej tempurze. Subtelny, czysty
smak z odrobing cytrusowej Swiezosci.

White of the ocean:

tender perch and calamari

in light tempura. Subtle, clean flavors
with a touch of citrusy freshness.

AKkai Hana

Czerwony kwiat oceanu — sashimi maki

z tuhczyka utozone w kwiatowq kompozycje,
z soczystqg krewetkq w kremowym serku.
Wyrafinowane potqcznie

smakow i tekstur — elegancja, ktéra
rozptywa sie na podniebieniu.

Red ocean flower — tuna sashimi maki

arranged in a floral composition, paired

with juicy shrimp in creamy cheese.

A refined combination of flavors

and textures — elegance that melts on the palate.

Twéj smak. Twoja wizja.
Zaprojektuj swoja ekskluzywna rolke razem z naszym zespolem
sushi masterow. Szczegoty u kelnera lub sushi mastera.

Your taste. Your vision.
Design your own exclusive roll with our team of sushi
masters. Ask your waiter or sushi master for details.




